


Amb el bon temps

arriben les propostes
llamineres de la Ruta
de Tapes de la Florida.
Enguany hi participen wvuit
establiments del barri que
de I'l al 4 de juliol oferiran
tapes originals i de creacid,
que es podran degustar
amb una canya de cervesa,
una copa de vi o un refresc.

Aquestany, perd, la proposta

és un xic diferent, atesa la
situacié actual i les restriccions en matéria de seguretat que
hem de mantenir en bars, restaurants i cocteleries. De tota
manera, la ruta estd pensada perqué la puguem gaudir
amb les mateixes ganes i il-lusié de sempre.

Com podeu comprovar, la Ruta de Tapes de la Florida
2021 s'ofereix exclusivament en format digital. Una altra
de les novetats és que hi ha I'opcié d'endur-vos les tapes i
degustar-les a casa, ja que els aforaments sén limitats en el
sector de la restauracio.

Us animo a gaudir de les tapes, de la Florida i del bon temps.
Aixo si, de manera responsable i amb totes les mesures de
seguretat. Cuidem-nos!

Nuria Marin i Martinez
Alcaldessa de la ciutat



L a Florida de tapes és una ruta gastrondmica que
promouen I'Area d'Ocupacié, Empresa, Turisme i
Economia Social de I'Ajuntament de L'Hospitalet,
amb la collaboracié del Gremi d'Hostaleria i
Alimentacié de L'Hospitalet, el Centre de Formacié
d'Hostaleria i L'Hospitalet Gastronomic per impulsar
la restauracié i promoure la gastronomia de qualitat
al barri de Santa Euldlia.

Vine i degusta la tapa que han preparat els bars i
restaurants per 3'50 €.

Hi participen 8 establiments que opten a
participar en la categoria de Tapa més popular
escollida pels consumidors que pengin a
Instagram la foto de la tapa i I'etiquetin amb el
hashtag destacat en el fulleté de cada proposta
gastrondmica, i que respon a l'estructura
#nomdelrestaurantLaFloridalLH

Aquest premi l'atorgara I'Area seleccionant els
3 restaurants més etiquetats a la xarxa social
Instagram.



Montaditos de llagosti picat i migas de bacalla cuinat
amb ceba sobre una base d'enciam

s

~

Inclou beguda.
6  Per consumir al local i a la terrassa.

Peus de porc amb botifarra negra

Peus de porc desossats i acompanyats de botifarra
negra damunt d'una llesca de pa torrat amb salsa de
Porto i nous garrapinyades.
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Inclou beguda.
Per consumir al local i a la terrassa i per emportar-se a casa.
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Tosta endiablada

Torrada al all i i julivert amb formatge brie i xorigo picant

al viamb ou de guatlla i pebrot del padro.
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Inclou beguda.
8  Per consumir al local.

Esto es la bomba
Bomba de patata i carn cuinada amb un toc de picant,

acompanyada de salsa brava o salsa rosa (segons
'atreviment de cadascu).

4 )

Inclou beguda.
Per consumir al local i a la terrassa.
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Croqueta liquida de pernil ibéric amb germinats de
ceba.

Croqueta feta a consciéncia perqué quan la tastem
exploti a la boca. Amb un cruixent arrebossat amb panko,
amb pernill per damunt i germinats de ceba a la base.

4 N

Callos amb cigrons
Plat casold de callos farcit amb cigrons sofregits, xorigo i
picada d'atmella.

-

/

Per consumir al local i a laterrassa i per emportar-se a casa

~

Inclou beguda
Per consumir al local i a la terrassa i per emportar-se a casa 1



Timbal de raga de vedella Fideua

Vedella cuinada amb verdures damunt de puré de patata Fideus rostits amb gamba peladai sipia amb allioli.
amb coulis de fruits vermells. /~ ™
/ N
J -
Inclou beguda Inclou beguda

12 per consumir al local Per consumir al local 13
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https://www.google.com/maps/d/u/0/viewer?mid=1Hk4RJ_TVw14-DQmAnq3dzi6Ccgj_wlLK&ll=41.36951211630467%2C2.1105089499999785&z=17
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centre de formacio 4
d’hostaleria

DE L'HOSPITALET
Carretera del Mig, 85-87. L'Hospitalet
Telefon: 93 402 60 27

Formacio professional en el
sector de I'hostaleria.

Cursos de cuina; servei
d‘allotjament; servei de restaurant i
barman per a joves, treballadors en
actiu i persones en atur.

J

Es un projecte municipal de formacié i dinamitzacié
del'ocupacié enelsectordel’hostaleria que promou
la formacid i la qualificacié dels treballadors/es, la
millora en el sector i la promocié gastrondmica de
la ciutat.

Amb aquests tres objectius, imparteix cursos de
formacioé per a joves i per a treballadors aturats
i en actiu, i impulsa, entre d'altres activitats de
dinamitzacié de la restauracié i la gastronomia, el
programa Ruta gastrondmica de L'Hospitalet, que
té lloc durant les Festes de Primavera i les festes
majors dels barris.
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En el marc de les festes majors de barriiamb la
voluntat de dinamitzar la restauracié i promocionar la
gastronomia de qualitat, 'Ajuntament de L'Hospitalet,
amb la collaboracié del Gremi d’Hostaleria i
Alimentacié i LHospitalet Gastrondmic organitzen una
programacioé anual de rutes gastrondmiques.

Durant el mes de novembre: A la tardor, platillos!
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